Galletas de Menta de las Niñas Exploradoras 
Ingredientes
1 caja de pastel de chocolate Devil's Food 
2 Huevos
2 cucharadas. Agua
2 cucharadas de aceite de cocina
1/2 taza de cacao
1 paquete de Chispas de Chocolate
2-3 gotas de saborizante de menta de la marca Wilton  

Instrucciones
Precalienta el horno a 400 grados. Combina la mezcla del pastel, los huevos, el agua, el aceite de cocina y el cacao. Deja reposar la mezcla durante 20 minutos. Forma la masa en bolas de 1/2 pulgada. Coloca las bolas en una charola para hornear galletas a 2 pulgadas de distancia cada una y aplástalas. Hornea durante unos 8 minutos. Deja que las galletas se enfríen hasta que alcancen la temperatura ambiente. Calienta suavemente las chispas de chocolate en el microondas o en una olla doble o baño de María hasta que se derritan. Agrega un par de gotas del sabor a menta al chocolate derretido. Chorrea el chocolate derretido sobre las galletas o sumerge las galletas en el chocolate.
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